
 



 
 
 

      Hausgemachte Vorspeisen 

Böhmische Knoblauchsuppe – 6,90 € 

Kräftige, aromatische Suppe nach böhmischer Art, verfeinert mit würzigem Käse,  

herzhaftem Schinken und knusprigen Buttercroutons 

Ein wärmender Auftakt, der Lust auf mehr macht. 

 

Kaspressknödelsuppe Tiroler Art – 6,50 € 
Kräftige Rinderbrühe mit goldbraun gebratenem Kaspressknödel, herzhaft,  

würzig und nach traditioneller Tiroler Art zubereitet. 

Ein Stück Alpenküche, welche von innen wärmt. 

Würzfleisch vom Schwein – 6,90 € 

Zartes Schweinefleisch in feiner Würzsauce mit Champignons, mit Käse überbacken, 

dazu frische Zitrone und Baguette. 

Der Klassiker, der immer wieder begeistert. 

Kleine gemischte Salatschüssel – 7,50 € 

Frische Blattsalate, knackiges Gemüse und ein fruchtiges Apfel-Balsamico-Dressing, 

serviert mit Baguette. 

Leicht, frisch und genau das Richtige für zwischendurch. 

 

            Frische Salate 

„Panorama Pfarrbergsalat“ mit Putenbrust – 16,90 € 

Bunter Blattsalat mit Gurke, Tomate und Paprika, dazu saftig gebratene Putenstreifen,  

Champignons, Ei und Buttercroutons, verfeinert mit Apfel-Balsamico-Dressing. 

Frisch, leicht und dennoch richtig sättigend. 

 

„Panorama Pfarrbergsalat“ mit 2 Kaspressknödeln – 15,90 € 

Knackige Blattsalate mit Gurke, Tomate und Paprika, dazu goldbraun gebratene  

Kaspressknödel, Champignons, Ei und Buttercroutons,  

verfeinert mit Apfel-Balsamico-Dressing dazu Baguette. 

Vegetarischer Genuss mit kräftigem, ehrlichem Geschmack. 
 

 
 
 



 
 
 

      Hausgemachte vegetarische Gerichte 

Gebackener Camembert – 15,40 € 

Goldbraun gebacken, dazu frische Salatvariation, knusprige Kroketten und fruchtige 

Preiselbeeren. 

Die perfekte Mischung aus herzhaft und fruchtig. 

Ofenkartoffel „Bergglück“ – 13,90 € 

Ofenfrische Kartoffel mit cremigem Champignonrahm und geschmolzenem Käse. 

Wärmend, cremig und einfach zum Wohlfühlen. 

Hausgemachte Käsespätzle – 13,90 € 

Frisch geschabte Spätzle mit würzigem Käse und goldenen Röstzwiebeln. 

Deftig, käsig und ein echter Hüttenklassiker. 

Knusper-Käse-Burger – 17,90 € 

Gebackener Camembert im Burger mit Preiselbeercreme, Rösti,  

Salat und Steakhouse-Pommes. 

Knusprig, saftig und garantiert kein gewöhnlicher Burger. 

 

     Deftiges aus der „Schnitzelschmiede“ 

Knusper-Cordon-Bleu – 19,90 € 

Gefüllt mit Bergkäse, Hirtenkäse und Parmaschinken  

dazu Champignonrahm und Kroketten. 

Außen knusprig, innen zart und würzig. 

Knusperschnitzel – 17,90 € 

Goldbraun gebraten mit Buttergemüse und Bratkartoffeln. 

Der Klassiker, der immer geht. 

Knusper-Knoblauchschnitzel – 18,90 € 

Mit würziger Knoblauchcreme, Buttergemüse und Kroketten. 

Für alle, die es kräftig lieben. 

 
 
 



 
 

   Frisch vom Grill, heiß aus Topf & Pfanne 

Panorama-Burger – 22,50 € 

180 g saftiges Rindfleisch vom Bauernhof Hedwigshöhe Ehrenberg, zart rosa 

gebraten  

belegt mit würzigem Cheddar und Bergkäse, knusprigem Bacon, frischer Tomate und 

knackiger Gewürzgurke.  

Abgerundet mit rauchiger BBQ-Sauce im soften Burgerbun, dazu knusprige 

Steakhouse-Pommes. 

Ein kraftvoller Burger mit ehrlichem Geschmack und klarer Linie. 

Traditioneller sächsischer Sauerbraten aus dem Schmortopf – 18,90 € 

Zart geschmort, serviert mit Apfelrotkohl und Kartoffelklößen. 

Tradition, die man schmeckt. 

Deftiger Schwarzbiergulasch – 18,50 € 

Kräftiges Gulasch mit Apfelrotkohl und böhmischen Knödeln. 

Herzhaft, intensiv und perfekt für Genießer. 

Zarte Rinderpökelzunge – 17,60 € 
Fein gepökelte Rinderzunge, langsam gegart bis zur perfekten Zartheit, in Scheiben  

serviert und begleitet von feinem Buttergemüse sowie knusprig gebratenen 

Bratkartoffeln.  

Ein traditionelles Gericht mit unverwechselbar mild würzigem Geschmack. 
Für alle, die echte Küche mit Charakter zu schätzen wissen. 

Gebackene Ofenkartoffel mit tranchiertem Hähnchenbrustfilet – 17,60 € 

Saftige Hähnchenbrust auf Ofenkartoffel mit Kräuterrahm und Bacon. 

Rustikal, frisch und richtig rund. 

Rahmgeschnetzeltes vom Hähnchen – 16,90 € 

Zarte Streifen in Champignonrahm mit hausgemachten Spätzlen. 

Cremig, mild und immer beliebt. 

Steak „au four“ – 19,90 € 

Schweinerückensteak mit Würzfleisch überbacken, dazu Speckbohnen und 

Steakhouse-Pommes 

Deftig, herzhaft und richtig sättigend. 

Bratenbrot „Lichtenhainer Art“ – 13,90 € 

Gnauck´s Bauernbrot mit saftigem Schweinebraten, Meerrettich, Senf und frischer 

Salatbeilage. 

Ein Stück Heimat auf dem Teller. 



 

 

 

 

 
     Lichtenhainer Steakspezialitäten vom Grill 

Gegrilltes Putenbrust-Steak – 21,90 € 

Saftiges Putensteak mit Kräuterbutter, Speckbohnen und Bratkartoffeln. 

Ein ehrlicher Grillteller an einem aktiven Tag. 

Panorama Grillteller „Drei vom Grill“ – 24,90 € 

Saftiges Rindersteak, zartes Putensteak und mediterran gewürztes Schweinesteak 

frisch vom Grill  

jedes Stück mit schöner Röstaromatik und vollem Geschmack.  

Dazu herzhafte Speckbohnen und knusprige Steakhouse-Pommes 

Ein kräftiger Grillteller für alle, die sich nicht entscheiden wollen und alles 

genießen möchten. 

Gereiftes argentinisches Rumpsteak – 29,90 € 

Zartes Premium-Steak mit Kräuterbutter, Speckbohnen und Steakhouse-Pommes. 

Für alle, die Fleisch auf höchstem Niveau genießen wollen. 

 

         Kindergerichte 

Steakhouse-Pommes – 5,20 € 

Knusprig serviert mit Ketchup und Mayonnaise. 

Einfach, lecker und immer beliebt. 

Kinderschnitzel – 8,90 € 

Mit Buttergemüse und Steakhouse-Pommes. 

Der Klassiker für kleine Genießer. 

Butterspätzle mit zartem Rindergulasch – 9,90 € 

Weiche, goldgelbe Butterspätzle treffen auf besonders zart geschmortes Rindergulasch  

in einer milden, fein abgeschmeckten Soße – herzhaft, aber kindgerecht serviert. 

Ein warmes Lieblingsgericht, das kleine Gäste glücklich macht. 

 
 
 



 
 
 

       Süße Leckereien 

Schokoladen-Soufflé – 8,90 € 

Warmer Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern und Vanilleeis. 

Ein Dessert, das auf der Zunge schmilzt. 

Kaiserschmarrn – 10,90 € 

Locker, fluffig, mit Apfelmus und Puderzucker. 

Süßer Hüttenklassiker zum Genießen. 

Cookie-Traum – 8,90 € 

Eis, Cookies, Schokolade und Sahne. 

Ein Traum für alle Naschkatzen. 

Karamell-Eisbecher – 8,50 € 

Schokoladen- und Karamelleis mit Krokant und Sahne. 

Süß, cremig und unwiderstehlich. 

Lichtenhainer Himbeertraum – 8,90 € 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne. 

Fruchtig, warm und perfekt zum Abschluss. 

Erdbeer-Eisbecher – 9,50 € 

Cremiges Erdbeereis mit Fruchtsauce, frischen Erdbeeren und einer luftigen 

Sahnehaube. 

Fruchtig, frisch und der perfekte süße Abschluss. 

 

 

 

 

„Aus guten Zutaten wird gutes Essen–und aus gutem Essen 
ein schöner Moment.“ 
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